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Wir méchten Sie herzlich in unserem Restaurant
begriiBen und freuen uns, dass Sie den Weg zu uns @
gefunden haben. Unsere regionalen und mediterranen
Speisen werden mit besten Zutaten liebevoll fiir Sie
zubereitet. Ob Klassiker oder Neuinterpretation, unser

Kiichenteam kreiert regelmaBig neue Gerichte unter
Beachtung saisonaler Produkte.

(D
Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit. \

JUBILAUMS
MENU

10 Jahre Hotel Schmachtendorf - Ein Jubildum voller Genuss
Ein besonderer Anlass verdient ein besonderes Mend.

Das Hotel Schmachtendorf feiert in diesem Jahr sein 10-jédhriges Jubildum - und das mdéchten
wir gemeinsam mit Ihnen geniefBen. Freuen Sie sich auf ein exklusives 3-Gang-Jubildaumsmend,
das mit viel Liebe zum Detail, saisonalen Zutaten und kreativer Kochkunst fUr unvergessliche
Genussmomente sorgt.

WeiBes Kokos-Zitronengrassilippchen

mit gebackener Riesengarnele

*

Filet Mignon vom Black Angus

kleine Rinderfiletsteaks auf Rotweinjus mit Waldpilzsalpicon,
Blattertteigcracker und Kartoffel-Sellerieptree

*
Marillen-Topfenkndédel

auf Pflaumenkompott mit Vanilleeis

50,00 €

Restaurant i Hotel Schmachtendort



Vitello Tonnato 16,50 €
Sous-Vide gegartes Kalb, dinn aufgeschnitten mit Thunfisch-Kapernsauce,

Rucola und Parmesanschaum
Sous-vide-cooked veal, thinly sliced, with tuna-caper sauce, arugula and parmesan foam

Dreierlei vom norwegischen Lachs 16,50 €

Stremel / kalt gerduchert / Praline - an kleinem Salat mit Blinis
Stremel / cold-smoked / praline—served with a small salad and blinis

Garnelentopfchen 16,90 €

mit Olivendl, Krautern, Rostbrot und Aioli
Shrimp casserole - with olive oil, herbs, toasted bread, and aioli

Saldfe

Bunter Salatteller klein 6,50 €
gezupfte Blattsalate mit Rohkost und Balsamicodressing gro312,00 €

Plucked leaf lettuce with raw vegetables and balsamic dressing

Caesar Salat klein 9,90 €
marinierter Romersalat mit Grana Padano, Bacon und Croutons groB 15,90 €

Marinated romaine lettuce with grana padano, bacon, and croutons

+ gebratene Hahnchenbrust 6,90 €  chicken breast
+ gebratene Rinderstreifen 9,90 €  beef strips

+ gebratene Riesengarnelen 9,90 € shrimp

Restaurant i Hotel Schmachtendort



Rote Bete-Salat

mit Apfel und Walnussen
Beet salad with apple and walnuts

A% % ok

Veganer Walpilz-Burger

mit Truffelmayonnaise

Vegan mushroom murger

o e ol

Birnensorbet

auf Pflaumenkompott
Pear sorbet with plum compote

Restaurant im Hotel Schmachtendort

19,90 €

im veganen Brioche Bun mit roten Zwiebeln, dazu Pommes Frites

in a vegan brioche bun with red onions, French fries and truffle mayonnaise

7,90 €

Menlipreis 40,00 € - 3 Gange

Caldo Verde

spanische Kartoffel-Kohlsuppe mit Chorizo
Spanish potato-cabbage soup with chorizo

7,90 €

WeiBe Kokos-Zitronengrassuppe

mit gebackener Riesengarnele
White coconut-lemongrass soup with baked jumbo shrimp

9,00 €




Geschwenkte Linguine 18,90 €
in Triiffelrahm mit gebratenen Waldpilzen

Linguine in truffle cream sauce with sautéed mushrooms

+ gebratene Hahnchenbrust 6,90€ chicken breast
+ gebratene Rinderstreifen 9,90 €  beef strips

Pappardelle mit Burrata 19,50 €
mit Sugo, geschmorten Kirschtomaten, Spinat und Basilikumpesto

Pappardelle with burrata with sugo, braised cherry tomatoes, spinach, and basil pesto
+ gebratene Riesengarnelen 9,90€ shrimp

+ gebratene Hahnchenbrust 6,90€ chicken breast
+ gebratene Rinderstreifen 9,90 € beef strips

Fhpoi

Gegrilltes Zanderfilet
unter der Kartoffelkruste mit Weiweinsauce und Limetten-Spitzkohl

Crilled Zander fillet under a potato crust with white wine sauce and cabbage

\ 28,00 €
N\ .
N Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch
WV . . .
g auf Tomatenrisottto mit Blattspinat
L\- pan-seared Sea Bass fillet on tomato risotto with leaf spinach

27,50 €

Restaurant i Hotel Schmachtendort



Hlasdgerihi

Filet vom Landschwein 23,90 €

auf Pfefferrahmsauce mit Bohnendurcheinander und Bratkartoffeln

Pork tenderloin served with a pepper cream sauce, bacon beans and pan-fried potatoes

Piccata von der Strohpute 22,90 €

auf Tomatenrisotto mit Blattspinat

Turkey piccata with tomato risotto with leafy spinach

Filet Mignon vom Black Angus 35,90 €

kleine Rinderfiletsteaks auf Rotweinjus mit Waldpilzsalpicon,
Blattertteigcracker und Kartoffel-Selleriepiiree / "ll(

Black Angus Filet Mignon - Small beef filet steaks served with red wine sauce, wild
mushroom salpicon, crackers and potato-celery purée

Rosa gebratene Entenbrust 27,90 €

auf kraftiger Sauce mit Zuckerschotengemise und
Kartoffelgratin

Duck Breast with a dark sauce, sugar snap peas and potato gratin

Waldpilz-Beef Burger 20,90 €

saftiges Rindfleisch im Brioche Bun mit roten Zwiebeln, Waldpilzsalpicon,
Bacon und Tilsitter dazu Pommes Frites mit Truffelmayonnaise

Mushroom Beef Burger - Juicy beef patty in a brioche bun with red onions, wild mushroom
salpicon, bacon and Tilsitter with French fries and truffle mayonnaise

BBQ-Honig Rippchen vom Landschwein 23,50 €
in unserer hausgemachten BBQ -Marinade mit Coleslaw
und hollandischen Fritten

BBQ honey ribs from country pork with coleslaw and dutch fries
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Restaurant im Hotel Schmachtendort



Filetsteak vom argentinischen Black Angus
ca. 200g ca. 300g

36,00 € 42,00€

Rumpsteak vom argentinischen Black Angus
ca. 200g ca. 300g

27,00 € 33,00 €

Rare Medium-rare Medium Medium-well Well Done
48°C 52°C 56°C 59°C 65°C

Restaurant im Hotel Schimachtendorf




Hollandische Fritten french fries 4.90 €
knusprig gebacken

Kartoffelgratin potato gratin 550€
cremig-gratiniert

Bratkartoffeln pan-fried potatoes 5,50 €

mit Zwiebeln und Speck

Bohnendurcheinander beans 4,90 €

mit Zwiebeln und Speck

Blattspinat leaf spinach 4,90 €
mit Knoblauch und Zwiebeln

Gebratene Waldpilze mushrooms 6,90 €
mit Zwiebeln

Coleslaw coleslaw 4,00 €
amerikanischer Krautsalat

Ketchup 1,00 €
Mayonnaise 1,00 €
Truffelmayonnaise 1,00 €

Pfefferrahmsauce 3,00€
Rotweinjus 3,00€
Krauterbutter 3,00€

Restaurant i Hotel Schmachtendort




	Willkommen
	Wir möchten Sie herzlich in unserem Restaurant begrüßen und freuen uns, dass Sie den Weg zu uns gefunden haben. Unsere regionalen und mediterranen Speisen werden mit besten Zutaten liebevoll für Sie zubereitet. Ob Klassiker oder Neuinterpretation, unser Küchenteam kreiert regelmäßig neue Gerichte unter Beachtung saisonaler Produkte.
	Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit.
	JUBILÄUMS MENÜ
	Weißes Kokos-Zitronengrassüppchen
	Filet Mignon vom Black Angus
	Marillen-Topfenknödel

	50,00 €
	Vorspeisen
	Vitello Tonnato
	16,50 €
	Sous-Vide gegartes Kalb, dünn aufgeschnitten mit Thunfisch-Kapernsauce, Rucola und Parmesanschaum

	Dreierlei vom norwegischen Lachs
	16,50 €
	Stremel / kalt geräuchert / Praline - an kleinem Salat mit Blinis

	Garnelentöpfchen
	16,90 €
	mit Olivenöl, Kräutern, Röstbrot und Aioli



	Salate
	Bunter Salatteller
	klein 6,50 € groß 12,00 €
	gezupfte Blattsalate mit Rohkost und Balsamicodressing

	Caesar Salat
	klein 9,90 € groß 15,90 €
	marinierter Römersalat mit Grana Padano, Bacon und Croutons
	+ gebratene Hähnchenbrust
	6,90 €
	9,90 €
	+ gebratene Rinderstreifen
	9,90 €
	+ gebratene Riesengarnelen



	Veganes Menü
	13,90 €
	Rote Bete-Salat
	mit Apfel und Walnüssen

	19,90 €
	Veganer Walpilz-Burger
	im veganen Brioche Bun mit roten Zwiebeln, dazu Pommes Frites  mit Trüffelmayonnaise

	Birnensorbet
	7,90 €
	auf Pflaumenkompott

	Menüpreis 40,00 € - 3 Gänge

	Suppen
	Caldo Verde
	spanische Kartoffel-Kohlsuppe mit Chorizo

	7,90 €
	Weiße Kokos-Zitronengrassuppe
	mit gebackener Riesengarnele

	9,00 €

	Nudelgerichte
	Geschwenkte Linguine
	18,90 €
	in Trüffelrahm mit gebratenen Waldpilzen
	+ gebratene Hähnchenbrust
	6,90 €
	+ gebratene Rinderstreifen
	9,90 €


	Pappardelle mit Burrata
	19,50 €
	mit Sugo, geschmorten Kirschtomaten, Spinat und Basilikumpesto
	9,90 €
	+ gebratene Riesengarnelen
	+ gebratene Hähnchenbrust
	6,90 €
	+ gebratene Rinderstreifen
	9,90 €



	Fischgerichte
	Gegrilltes Zanderfilet
	unter der Kartoffelkruste mit Weißweinsauce und Limetten-Spitzkohl

	28,00 €
	Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch
	auf Tomatenrisottto mit Blattspinat

	27,50 €

	Fleischgerichte
	23,90 €
	Filet vom Landschwein
	auf Pfefferrahmsauce mit Bohnendurcheinander und Bratkartoffeln

	Piccata von der Strohpute
	22,90 €
	auf Tomatenrisotto mit Blattspinat

	35,90 €
	Filet Mignon vom Black Angus
	kleine Rinderfiletsteaks auf Rotweinjus mit Waldpilzsalpicon, Blättertteigcracker und Kartoffel-Selleriepüree

	27,90 €
	Rosa gebratene Entenbrust
	auf kräftiger Sauce mit Zuckerschotengemüse und Kartoffelgratin

	20,90 €
	Waldpilz-Beef Burger
	saftiges Rindfleisch im Brioche Bun mit roten Zwiebeln, Waldpilzsalpicon,  Bacon und Tilsitter dazu Pommes Frites mit Trüffelmayonnaise

	BBQ-Honig Rippchen vom Landschwein
	23,50 €
	in unserer hausgemachten BBQ-Marinade mit Coleslaw  und holländischen Fritten


	Steaks
	Filetsteak vom argentinischen Black Angus
	ca. 200g
	ca. 300g

	36,00 €
	42,00 €
	Rumpsteak vom argentinischen Black Angus
	ca. 200g
	ca. 300g

	27,00 €
	33,00 €

	Garstufen
	Rare
	Medium-rare
	Medium
	Medium-well
	Well Done

	Beilagen
	4,90 €
	Holländische Fritten
	knusprig gebacken

	Kartoffelgratin
	5,50 €
	cremig-gratiniert

	5,50 €
	Bratkartoffeln
	mit Zwiebeln und Speck

	4,90 €
	Bohnendurcheinander
	mit Zwiebeln und Speck

	Blattspinat
	4,90 €
	mit Knoblauch und Zwiebeln

	6,90 €
	Gebratene Waldpilze
	mit Zwiebeln

	4,00 €
	Coleslaw
	amerikanischer Krautsalat

	1,00 €
	Ketchup
	Mayonnaise
	1,00 €
	Trüffelmayonnaise
	1,00 €
	Pfefferrahmsauce
	3,00 €
	Rotweinjus
	3,00 €
	Kräuterbutter
	3,00 €


