
TapasE X K L U S I V   J E D E N   D O N N E R S T A G

Einfach den Tischcode mit Ihrem mobilen Gerät scannen
und Bestellung selber aufgeben.

Herzlich Willkommen zu unserem Tapas-Donnerstag im
Restaurant Vinum .

Jeden Donnerstag heißt es bei uns: Die Speisekarte bleibt im Schrank –
und wir widmen uns ganz der spanischen Lebensfreude. 

Statt klassischer Gerichte servieren wir Ihnen exklusiv eine Auswahl
exklusiver Tapas, frisch zubereitet und mit viel Liebe zum Detail

angerichtet.

Ob zum Teilen mit Freunden, für einen genussvollen Abend zu zweit oder
einfach, um sich einmal quer durch die Vielfalt der mediterranen Küche
zu probieren – unsere Tapas laden dazu ein, gemeinsam zu genießen, zu

entdecken und den Moment auszukosten.

Dazu passt ein gut gekühltes San Miguel, ein Glas Wein oder eine ganze
Flasche aus unserer Vinum-Auswahl – ganz nach Ihrem Geschmack.

Wir freuen uns auf Sie und einem Abend voller Aromen, Geselligkeit und
mediterranem Flair.

S T A R T E R  A U S W A H L

Ciabatta, Kalamata Oliven, Aioli, Manchego und Serrano Schinken

Gerne servieren wir Ihnen vorab unsere “Starter”.
Wählen Sie anschließend Ihre Tapas aus unserer Karte aus.

6,60 € 
pro Person



S P E C I A L S

K Ä S E  &  S C H I N K E N

G E M Ü S E

D I P S

B R O T

Gebackene Mini-Paprika

Manchego - Portion

Aioli

Eingelegtes Gemüse

Mojo

Mojo Verde

Avocadocreme

Ciabatta 

Geröstetes Ciabatta

Hackfleisch-Reisfüllung, 2 Stück

Paprika, Zucchini, Champignons mit Kräutern, 
Olivenöl und Knoblauch mariniert

3 Scheiben gebackenes Ciabatta Brot

3 Scheiben geröstetes
Ciabatta Brot in Knoblauchöl

7,90 €

TapasE X K L U S I V   J E D E N   D O N N E R S T A G

Albondigas
Hackfleischbällchen in pikanter Tomatensauce

5,90 €

Filetspieß
von Rind und Schwein mit Zwiebel und Paprika
ca. 250g

14,50 €

Dattel im Speckmantel
Dattel im Speck gewickelt und gebacken - 4 Stück

3,90 €

Schafskäse Mediterran
gebacken mit Paprika, Kapern, Knoblauch
und Kräutern - Portion

8,90 €

Chorizo
gegrillte Scheiben 

4,50 €

4,50 €

Marinierte Oliven
Schwarze Oliven mit Knoblauch, und Kräutern

2,90 €

Pimientos de Padron
kleine grüne Paprika, scharf angebraten mit
Olivenöl und groben Merrsalz

4,50 €

Patatas Bravas
gebackene Kartoffelwürfel

4,50 €

1,50 €

2,50 €

4,50 €

Sardellencreme, pikant

Ketchup / Mayo

2,00 €

2,00 €

2,00 €

4,50 €

2,50 €

1,00 €

Einfach den Tischcode mit Ihrem mobilen Gerät scannen
und Bestellung selber aufgeben.

Serrano Schinken
fein aufgeschnitten, Portion

4,50 €

BBQ-Rippchen
vom Landschwein, am Knochen - ca. 250g 

9,00 €

Riesenchampignon
mit Spinat und Hirtenkäse gebacken - Stück

3,90 €

Hirtenkäse im Speckmantel
mit Blütenhonig - 2 Stück

4,90 €

Mini Pulled Pork Burger
vom Iberico-Schwein mit BBQ-Marinade

6,90 €

Thunfischtatar 
mit Avocadocreme

9,00 €

F L E I S C H

Honig-Hähnchen
mit Pinienkernen ca. 100g

9,00 €

Grillgemüse
in Olivenöl geschwenkt

5,90 €

Taco Pollo
mit Avocado, Hähnchen und Salat

6,50 €



P I N S A

F I S C H

Gebratene Riesengarnelen

Elsässer Art

Serrano

Camembert

6 Stück - in Knoblauchöl

mit Sauerrahm, Speckwürfel, Zwiebeln
und Frühlauch

mit Tomatensugo,
Rucola, Serrano Schinken und Grana Padano

mit Sauerrahm, Birnenscheiben,
Rucola
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9,90 €

Gebackene Calamares
6 Stück - im Bierteig, mit Zitrone

5,50 €

Gebackene Sardellen
Portion - mit Pickels

6,90 €

Meeresfrüchtesalat
warm, mit Kapern und Zitrone - Portion

7,50 €

8,50 €

8,50 €

10,50 €

Einfach den Tischcode mit Ihrem mobilen Gerät scannen
und Bestellung selber aufgeben.

S Ü S S E S

Pastel de Nata
kleine gebackene

Blätterteigtörtchen 
2 Stück

4,50 €

San Sebastian
Cheesecake

Stück

4,00 €

S P E C I A L S
Paella - nur auf Vorbestellung

mit Meeresfrüchten, Schweinefleisch, Safran,
Muscheln und Riesengarnelen

22,00 € pro Person

Warmer Schokokuchen
mit Vanilleeis

8,00 €

Knuspergarnele
im Kartoffelmantel - 3 Stück

6,50 €

Fischfrikadelle
auf Gemüse-Knoblauchcreme

4,50 €



W A S S E R

O F F E N E  W E I N E

Schlossquelle 0,75l

Grauburgunder
Edition Schmachtendorf

feine Perle oder sanfter Genuss

Weingut Lorenz&Söhne, Nahe -
trocken, reife Birne, wenig Säure 

Drinks
6,90 €

Schlossquelle 0,2l
feine Perle oder sanfter Genuss

2.90 €

0,15l - 6,00 €
0,75l - 28,00 €

S O F T D R I N K S

Softdrinks 0,3l
Cola, Fanta, Sprite, Cola Zero, Spezi

3,40 €

Softdrinks 0,5l
Cola, Fanta, Sprite, Cola Zero, Spezi

5,50 €

B I E R E

Vom Fass 0,3l
König Pilsener, Erdinger Hell, König, Zwickel, 
Bolten Alt, San Miguel

3,80 €

Flaschenbiere 0,33l
Bitburger 0,0% Radler, Köpi Alkoholfrei,
Tut Gut Malzbier

3,90 €

Flaschenbiere 0,5l
Erdinger Weizen, Erdinger Alkoholfrei

5,50 €

G E R N E  R E I C H E N  W I R  I H N E N  A U C H  U N S E R E  G R O S S E
W E I N -  U N D  G E T R Ä N K E K A R T E

E M P F E H L U N G

LUGANA OTTELLA

Weingut Ottella, Italien
trocken, Pfirsich, weißen Blüten

0,15l - 7,50 €
0,75l - 35,00 €

Edition Hase 
 Rose

Weingut Kühling-Gillot, trocken
rote Beere, helle Blüten

0,15l - 6,50 €
0,75l - 32,00 €

Rioja
Bodegas Taron

trocken, dunklen Beeren, Vanille
und feiner Eichenwürze

0,15l - 6,50 €
0,75l - 31,00 €

Primitivo HYRIA
Weingut Pietra Pura

Italien, trocken, rote Früchte,
Pflaume, Kirsche

0,15l - 6,00 €
0,75l - 29,00 €
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	EXKLUSIV  JEDEN  DONNERSTAG
	Herzlich Willkommen zu unserem Tapas-Donnerstag im Restaurant Vinum .
	Jeden Donnerstag heißt es bei uns: Die Speisekarte bleibt im Schrank – und wir widmen uns ganz der spanischen Lebensfreude.  Statt klassischer Gerichte servieren wir Ihnen exklusiv eine Auswahl exklusiver Tapas, frisch zubereitet und mit viel Liebe zum Detail angerichtet.
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	Wir freuen uns auf Sie und einem Abend voller Aromen, Geselligkeit und mediterranem Flair.

	Gerne servieren wir Ihnen vorab unsere “Starter”. Wählen Sie anschließend Ihre Tapas aus unserer Karte aus.

	STARTER AUSWAHL
	Ciabatta, Kalamata Oliven, Aioli, Manchego und Serrano Schinken
	6,60 €  pro Person


	Tapas
	EXKLUSIV  JEDEN  DONNERSTAG
	GEMÜSE
	Eingelegtes Gemüse
	4,50 €
	Paprika, Zucchini, Champignons mit Kräutern,  Olivenöl und Knoblauch mariniert

	Marinierte Oliven
	2,90 €
	Schwarze Oliven mit Knoblauch, und Kräutern

	Pimientos de Padron
	4,50 €

	SPECIALS
	kleine grüne Paprika, scharf angebraten mit Olivenöl und groben Merrsalz
	Gebackene Mini-Paprika
	7,90 €
	Patatas Bravas
	4,50 €
	Hackfleisch-Reisfüllung, 2 Stück
	gebackene Kartoffelwürfel

	Mini Pulled Pork Burger
	6,90 €
	Riesenchampignon
	3,90 €
	vom Iberico-Schwein mit BBQ-Marinade
	mit Spinat und Hirtenkäse gebacken - Stück

	Thunfischtatar
	9,00 €
	Grillgemüse
	5,90 €
	mit Avocadocreme
	in Olivenöl geschwenkt

	Taco Pollo
	6,50 €
	mit Avocado, Hähnchen und Salat


	FLEISCH
	Albondigas
	5,90 €

	KÄSE & SCHINKEN
	Hackfleischbällchen in pikanter Tomatensauce
	Chorizo
	4,50 €
	Manchego - Portion
	4,50 €
	gegrillte Scheiben

	Schafskäse Mediterran
	8,90 €
	BBQ-Rippchen
	9,00 €
	gebacken mit Paprika, Kapern, Knoblauch und Kräutern - Portion
	vom Landschwein, am Knochen - ca. 250g

	Dattel im Speckmantel
	3,90 €
	Hirtenkäse im Speckmantel
	4,90 €
	Dattel im Speck gewickelt und gebacken - 4 Stück
	mit Blütenhonig - 2 Stück

	Serrano Schinken
	4,50 €
	Filetspieß
	14,50 €
	fein aufgeschnitten, Portion
	von Rind und Schwein mit Zwiebel und Paprika ca. 250g

	Honig-Hähnchen
	9,00 €

	DIPS
	mit Pinienkernen ca. 100g
	Aioli
	2,00 €

	BROT
	Mojo
	2,00 €
	Ciabatta
	1,50 €
	Mojo Verde
	2,00 €
	3 Scheiben gebackenes Ciabatta Brot

	4,50 €
	Avocadocreme
	Geröstetes Ciabatta
	2,50 €
	Sardellencreme, pikant
	2,50 €
	3 Scheiben geröstetes Ciabatta Brot in Knoblauchöl

	Ketchup / Mayo
	1,00 €


	Tapas
	EXKLUSIV  JEDEN  DONNERSTAG
	FISCH
	Gebratene Riesengarnelen
	9,90 €

	PINSA
	6 Stück - in Knoblauchöl
	Elsässer Art
	8,50 €
	Gebackene Calamares
	5,50 €
	mit Sauerrahm, Speckwürfel, Zwiebeln und Frühlauch
	6 Stück - im Bierteig, mit Zitrone

	Gebackene Sardellen
	6,90 €
	Serrano
	8,50 €
	Portion - mit Pickels
	mit Tomatensugo, Rucola, Serrano Schinken und Grana Padano

	Fischfrikadelle
	4,50 €
	auf Gemüse-Knoblauchcreme

	Camembert
	10,50 €
	Meeresfrüchtesalat
	7,50 €
	mit Sauerrahm, Birnenscheiben, Rucola
	warm, mit Kapern und Zitrone - Portion

	Knuspergarnele
	6,50 €
	im Kartoffelmantel - 3 Stück


	SÜSSES
	Pastel de Nata
	kleine gebackene Blätterteigtörtchen  2 Stück


	SPECIALS
	4,50 €
	Paella - nur auf Vorbestellung
	mit Meeresfrüchten, Schweinefleisch, Safran, Muscheln und Riesengarnelen

	San Sebastian
	Cheesecake Stück

	22,00 € pro Person
	4,00 €
	Warmer Schokokuchen
	mit Vanilleeis

	8,00 €


	Drinks
	WASSER
	6,90 €
	Schlossquelle 0,75l
	Schlossquelle 0,2l
	2.90 €

	SOFTDRINKS
	3,40 €
	Softdrinks 0,3l
	5,50 €
	Softdrinks 0,5l

	BIERE
	3,80 €
	Vom Fass 0,3l
	3,90 €
	Flaschenbiere 0,33l
	5,50 €
	Flaschenbiere 0,5l

	OFFENE WEINE
	EMPFEHLUNG
	Grauburgunder Edition Schmachtendorf
	LUGANA OTTELLA
	Edition Hase   Rose
	0,15l - 6,00 € 0,75l - 28,00 €
	0,15l - 7,50 € 0,75l - 35,00 €
	0,15l - 6,50 € 0,75l - 32,00 €
	Rioja Bodegas Taron
	Primitivo HYRIA Weingut Pietra Pura
	0,15l - 6,50 € 0,75l - 31,00 €
	0,15l - 6,00 € 0,75l - 29,00 €


	GERNE REICHEN WIR IHNEN AUCH UNSERE GROSSE WEIN- UND GETRÄNKEKARTE


